
MENÚS
NAVIDAD
2026 - 2027



Menú 1
ENTRANTES A COMPARTIR

Ensalada de rulo de cabra membrillo y coulis
de mango 

Dúo de croquetas

Pan bao de cerdo asado

SEGUNDO A ELEGIR

Salmón caramelizado con miso, cebolla
encurtida y brotes

Ó

Secreto marinado asado a baja temperatura
con patatas confitadas

POSTRE

Tarta cremosa de queso  con coulis de frutos
rojos

Nuestros vinos, cerveza mahou clásica, refrescos,
agua mineral, café e infusiones

45€ p.p. (IVA incluido)

45€ p.p. (IVA incluido)



Menú 2
ENTRANTES A COMPARTIR

Ensalada de ventresca con tomate cherry,
asadillo y vinagreta de mostaza

Tabla de ibéricos y quesos nacionales

Gyozas de langostino con salsa sweet chilli

SEGUNDO A ELEGIR

Merluza al vapor con crema de calabaza y
brotes

Ó

Carrillera guisada con crema de apionabo

POSTRE

Soufflé de turrón

Nuestros vinos, cerveza mahou clásica, refrescos,
agua mineral, café e infusiones

45€ p.p. (IVA incluido)

55€ p.p. (IVA incluido)



Menú 3
ENTRANTE

Lingote de foie con manzana caramelizada

PESCADO

Corvina confitada con salsa meuniere,
guisantes y tomate seco

POSTRE

Buñuelos caseros con crema de mazapán

Nuestros vinos, cerveza mahou clásica, refrescos,
agua mineral, café e infusiones

45€ p.p. (IVA incluido)

75€ p.p. (IVA incluido)

DEGUSTACIÓN

SORBETE DE LIMÓN

CARNE

Taco de cochinillo asado, patata rota y salsa al
Pedro Ximénez



Se hará un único pago a la finalización del evento, en
efectivo máximo 1.000€ o con tarjeta por la persona
responsable de la contratación. No se dividirán
cuentas ni se podrán hacer pagos individuales. 

Para la confirmación del evento es necesario un
depósito del 30% total que se restará de la factura
final el día del evento. Dicho depósito en caso de
cancelación del evento es NO reembolsable. 

Se deberá informar del menú elegido junto con los
comensales finales y elección de segundos con 10 días
de antelación al evento 

La finalización de los eventos que se realicen en
horario de almuerzo será a las 18:00h y por la noche,
en horario de cena a las 00:00h. 

Las consumiciones anteriores y posteriores al evento
no están incluidas y se abonarán en el momento.

CONDICIONES DE CONTRATACIÓN

Cigarral de Caravantes les desea

felices fiestas


	MENÚS NAVIDAD
	Menú 1
	ENTRANTES A COMPARTIR
	Ensalada de rulo de cabra membrillo y coulis de mango
	Dúo de croquetas
	Pan bao de cerdo asado

	SEGUNDO A ELEGIR
	Salmón caramelizado con miso, cebolla encurtida y brotes
	Ó
	Secreto marinado asado a baja temperatura con patatas confitadas


	POSTRE
	Tarta cremosa de queso  con coulis de frutos rojos
	Nuestros vinos, cerveza mahou clásica, refrescos, agua mineral, café e infusiones
	45€ p.p. (IVA incluido)


	Menú 2
	ENTRANTES A COMPARTIR
	Ensalada de ventresca con tomate cherry, asadillo y vinagreta de mostaza
	Tabla de ibéricos y quesos nacionales
	Gyozas de langostino con salsa sweet chilli

	SEGUNDO A ELEGIR
	Merluza al vapor con crema de calabaza y brotes
	Ó
	Carrillera guisada con crema de apionabo


	POSTRE
	Soufflé de turrón
	Nuestros vinos, cerveza mahou clásica, refrescos, agua mineral, café e infusiones
	55€ p.p. (IVA incluido)


	Menú 3
	DEGUSTACIÓN
	ENTRANTE
	Lingote de foie con manzana caramelizada

	PESCADO
	Corvina confitada con salsa meuniere, guisantes y tomate seco

	SORBETE DE LIMÓN
	CARNE
	Taco de cochinillo asado, patata rota y salsa al Pedro Ximénez

	POSTRE
	Buñuelos caseros con crema de mazapán
	Nuestros vinos, cerveza mahou clásica, refrescos, agua mineral, café e infusiones
	75€ p.p. (IVA incluido)

	CONDICIONES DE CONTRATACIÓN

	Cigarral de Caravantes les desea

	felices fiestas

