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Sorbete de limón

Tiramisú de donuts

Ensalada de ventresca con asadillo,
tomate cherry y vinagreta de mostaza

Secreto marinado asado a baja
temperatura con patatas confitada

Sorbete de limón

OPCIÓN Nº 1 OPCIÓN Nº 2

Nuestros vinos, cerveza Mahou Clásica,
refrescos, agua mineral, café e infusiones Nuestros vinos, cerveza Mahou Clásica,

refrescos, agua mineral, café e infusiones

Precio por persona: 56€ 

Salmorejo con mousse de queso manchego
y polvo de jamón

Carrillera guisada con crema de apionabo

Salmón con miso con cous cous a la naranja
y ali oli de cítricos

Tarta cremosa de queso 
con coulis de frutos rojos

Precio por persona: 63€ 



Sorbete de limón

Pluma ibérica con salsa campera y patatas revolconas

Gazpacho con burrrata, 
pesto y tomate confitado

Corvina con salsa meuniere, guisantes 
y espinaca frita

Panacotta de café con tierra de galleta
y salsa toffee

OPCIÓN Nº 3 OPCIÓN Nº 4

Nuestros vinos, cerveza Mahou Clásica,
refrescos, agua mineral, café e infusiones

Nuestros vinos, cerveza Mahou Clásica,
refrescos, agua mineral, café e infusiones

Precio por persona: 76€ 

Sorbete de limón

Pulpo con emulsión de patata

Solomillo de ternera con crema de setas 
y patatas baby

Tarta de manzana con helado de vainilla

Precio por persona: 74€ 



Croquetas de jamón

Selección de ibéricos

Mini pita estilo cajún

Nuestros quesos manchegos

Helado de vainilla y chocolate

Plato combinado de escalope de pollo empanado,
croquetas y patatas fritas

CÓCTEL DE BIENVENIDA
 

MENÚ INFANTIL

(Menores entre 5 y 10 años 12€ P.P.)

Nuestros vinos, cerveza Mahou
Clásica, refrescos, agua mineral

Agua mineral y refrescos

Precio por persona: 23€

30 minutos de duración

Precio por niño: 25€

Hasta 12 años



La opción de Cóctel de Bienvenida es opcional y se servirá
únicamente acompañado de estos menús. No podrá servirse de
forma independiente y deberá indicarse en el momento de reserva
si se desea o no contratar. Si el tiempo climático lo permite será
servido en nuestra terraza. En caso de lluvia no se dispone de
espacio alternativo para llevarlo a cabo po lo que será servido en
las mesas asignadas para llevar a cabo el evento. 

La designación de los espacios será determinada por el
establecimiento, distribuyendo cada comunión según comensales
y necesidades. Se deberá informar del menú definitivo con 10 días
de antelación a la celebración. Será el mismo para todos los
comensales.

Se deberá comunicar el número de comensales 10 días previos al
evento por formato electrónico. Ese número que se comunique al
restaurante será el mínimo que se facture salvo circunstancias
excepcionales.

El Cigarral dispone de animación infantil durante dos horas de
duración (con un mínimo exigido de 15 niños entre todas las
comuniones), si no se supera dicho número y el cliente desea
contratar este servicio, llevará un suplemento de 180€ por
comunión contratada.

 En caso de que los clientes deseen contratar el servicio de Candy
Bar, deberán comunicarlo al establecimiento con una antelación
máxima de 7 días antes de la celebración. El servicio tendrá un
precio de 180 € por Candy Bar, IVA incluido, e incluirá una
selección variada de chucherías.

Podrá contratarse con el Cigarral una Tarta de Comunión como
servicio adicional siendo el mínimo de raciones 10 y con un
suplemento desde 4€ por ración.

Cualquier servicio adicional ajeno al establecimiento podrá estar
sujeto a un suplemento y debe ser consultado previamente antes
de su contratación.

El IVA vigente es del 10% y ya está aplicado a los precios de los
menús. En el caso de que hubiese una subida inesperada del
impuesto, se apli- cará la diferencia que corresponda.

Para confirmar la reserva es necesario realizar un depósito del 30 %
que se descontará del total de la factura final y firmar un contrato.
En caso de cancelación este depósito tiene carácter no
reembolsable.

El pago se realizará a la finalización del evento, bien sea en
metálico (hasta 1.000 €) o con tarjeta de crédito.

La finalización de los eventos que se realicen en horario de
almuerzo será a las 18.00 h y en horario de cena, a las 00.00 h. Estos
horarios podrán sufrir modificaciones en función de la normativa
vigente.

No están incluidas las consumiciones anteriores y posteriores al
evento, salvo notificación expresa por parte del cliente, estas
bebidas se cargarán a la factura definitiva del evento.

Queda totalmente prohibido en todo el recinto del Cigarral el uso
de tracas, petardos, fuegos artificiales, etc. Que puedan ocasionar
daños o incendios en todas las instalaciones, así como el uso de la
piscina, haciendo responsable de todos los daños causados a la
persona o empresa contratante.

Cualquier desperfecto grave causado por los menores del evento
será responsabilidad directa de sus padres y se podrán pasar gastos
en la factura.

CONDICIONES DE CONTRATACIÓN



Ctra de Circunvalación, 2
45004 TOLEDO

925 28 36 80 / 621 22 98 29
eventos@cigarraldecaravantes.com

www.cigarraldecaravantes.com
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