CIGARRAL B CARAVANTES

CARTA RESTAURANTE CARAVANTES

ENSALADAS

Ensalada de burrata con tomate confitado y ahumado
Ensalada de ventresca con asadillo, tomate cherry y cebolla curtida

Ensalada de codornid en escabeche con pisto manchego y queso feta

EMBUTIDOS Y QUESOS

Jamén de cebo de campo 100% ibérico con pan cristal, tomate y aceite (85g)
Cecina de ciervo con pan cristal (100g)
Tabla de quesos con mermeladas y nueces

Tabla de ibéricos con pan cristal, tomate y aceite (chorizo, salchichdn y lomo 150g)

ENTRANTES

Duo de croquetas (8uds.)

Pan bao de panceta glaseada teriyaki con mahonesa koreana

Buriuelo de bacalao con mahonesa especiada y queso parmesano (6uds.)
Alcachofas con pisto manchego y virutas de jamdn

Tartar de salmén con guacamole y encurtido

Arroz meloso de jabali

Arroz meloso de setas y trufa

Una gastronomia con raices y traicion
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PESCADOS

Tataki de atun con tomate confitado, pesto y alga wakame 15€
Salmoén con miso y ali oli de citricos con naranja y brotes 16€
Pulpo con crema de patata y pimenton de la vera 30€
Corvina con guiso de habitas tiernas y mojo rojo 22€
Bacalao confitado con pisto manchego y salsa campera 22€
CARNES

Costilla de ternera asada con tortillas de maiz, guacamole y cebolla encurtida 28,50€
Solomillo de ternera con patata revolcona y piquillos asados (180g) 29,50€

Entrecot de ternera 30 dias de maduracioén, patatas panaderas y padrones (3509) 32,50€

Chuleton de ternera con patatas panaderas y padrones (800g) 63€
Rabo de toro deshuesado, crema de boniato y manzana caramelizada 27€
Lomo de ciervo con setas en escabeche y parmentier de patata trufada 32€
Cochinillo asado a baja temperatura con patata confitada y chutney de orejones 38€
POSTRES

Coulant de turrén, crumble de almendra y toffe 7€
Tarta de manzana caliente y helado de vainilla 7€

Tarta cremosa de queso manchego, coulis frutos rojos, helado yogurt y frutos del bosque 7€
Creppe de chocolate belga con helado de vainilla 7€
Semifrio de chocolate con helado de nata 8€

Helados variados

==\ Una gastronomia con raices y traiciéon



MENU DEGUSTACION

Menu servido a mesa completa.
Minimo para dos comensales*

ENTRANTES A COMPARTIR

Nuestras croquetas artesanas
Pan bao de panceta glaseada

Arroz meloso de setas y trufa

PLATOS INDIVIDUALES

Salmén con miso, ali oli de citricos, naranja y brotes

Lomo de ciervo con setas en escabeche y parmentier de patata

POSTRES A ELECCION DEL CHEF

Dos postres a compartir

50€

Precio por persona*
Pan y bebidas incluidas.
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