
ENTRANTES
Gazpacho de cerezas con queso 

feta y helado de mora
Ensalada de tomate con asadillo, 

ventresca y papas arrugás
Ensalada de codorniz en escabeche 

con habitas aderezada con 
vinagreta de mostaza y miel

Lingote de foie con daditos de 
manzana y maíz frito

Crema de boletus trufada con 
mousse de foie y jamón de pato

Nido de vieiras con crema de 
calabaza y cebolla estofada

Pulpo con emulsión de patata 
y pimentón de la vera

	• Crema de boletus trufada con 
mousse de foie y jamón de pato
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PESCADOS
Corvina confitada con salsa meuniere, 

guisantes y tomate seco
Dorada con pimientos confitados 

y salsa vizcaína
Merluza al vapor con crema de 

marisco y langostino
Bacalao con salteado de trigueros 

pil-pil y emulsión de tinta
Dados de atún rojo con ensalada 

de pote manchego y edamame
Rodaballo con verduras escabechadas 

y crema de pimiento de piquillo
Salmón con miso, arroz salvaje 

y ali oli de cítricos

SORBETES
Limoncello, mojito, mandarina y mango

	• Corvina confitada con salsa 
meunière, guisantes y tomate seco
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CARNES
Solomillo de ciervo sobre setas 

confitadas con emulsión de patata 
trufada y salsa de frutos rojos

Jarrete de cordero con crema de 
boniato asado y su jugo

Presa ibérica con crema manchega 
y quenelle de patata especiada

Solomillo de ternera con crema de setas 
acompañado de patatas baby y mojo picón

Confit de pato sobre crema de zanahoria 
acompañado de cebolletas al Pedro Ximénez

Pluma ibérica con salsa campera 
acompañada de patatas revolconas

Paletilla de cordero a baja temperatura 
con jugo de miel y chutney de manzana

	• Confit de pato sobre crema de zanahoria 
acompañado de cebolletas al Pedro Ximénez
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POSTRES
Compota de melocotón con gelatina 

de naranja y garrapiñados
Tarta de manzana con helado de vainilla

Torrija de pan brioche con helado de turrón
Cremoso de turrón con tierra 

de galleta y su helado
Cremoso de chocolate blanco y negro con 

helado de vainilla sobre tierra de oreo
Semifrío de avellana con crumble 

de almendra y toffee
Cheesecake con salsa de frutos rojos

BEBIDA BANQUETE
Agua mineral, vino tinto y blanco, refrescos, 

cerveza Mahou clásica, cava, café e infusiones

	• Torrija de pan brioche 
con helado de turrón
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MENÚ INFANTIL
Cóctel de Bienvenida

Entrante a elegir
Entremeses fríos y calientes

Pasta bolognesa
Croquetas de jamón ibérico

Segundo a elegir
Chuletitas de cordero lechal

Escalope de pollo acompañado 
de patatas fritas

Emperador a la plancha 
acompañado de patatas fritas

Postre a elegir
Fruta de temporada

Helado de chocolate y fresa
Brownie de chocolate 
con helado de vainilla
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MENÚ VEGANO
Cóctel de Bienvenida y aperitivo 

(humus de garbanzos)

Entrante a elegir
Milhoja de berenjena y tomate con guacamole

Ensalada templada de lombarda 
con naranja y piñones

Alcachofas con pisto manchego

Segundo a elegir
Parrillada de verduras

Salteado de pack choi con setas
Trigueros a la parrilla con toffu fresco y miel

Postre a elegir
Milhoja de piña y melón con 

polvo de frutos secos
Surtido de frutas de temporada 

con salsa de caramelo
Arroz con leche de almendras

	• Milhoja de berenjena y 
tomate con guacamole
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CEREMONIA CIVIL 
EN EL CIGARRAL

Alquiler del espacio: 850€
Incluye decoración floral básica, DJ y 
equipo de sonida, sillas, mesas, atril, 

alfombra en pasillo central, arco de flores.

Maestro de ceremonia: 500€
Persona encargada de oficiar la 
ceremonia, su contratación es 

opcional y NO implica validez legal.
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¿QUÉ INCLUYE LA 
CONTRATACIÓN?

•	 Bebida de cortesía (aguas 
aromatizadas)

•	 Servicio de wedding planner  
(durante la organización y 
celebración del evento)

•	 Menu degustación para 6 personas 
(en bodas de más de 100 invitados)

•	 Menú degustación para 4 personas 
(en bodas de menos de 100 invitados)

•	 Decoración floral natural en mesa y 
espacios  
(propiedad del establecimiento)

•	 Decoración con velas y antorchas 
(de acuerdo a la hora de celebración)

•	 Protocolo de invitados, seating  
y minutas impresas

•	 Mantelería, bajo platos y meseros
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SERVICIOS 
ADICIONALES 
OPCIONALES A 

CONTRATAR
Cortador de jamón: 900€ 
Jamón de bellota incluido.

Córners variados: Desde 6€/persona 
Cervezas, aceites, arroces...

Recena: 13,50€/persona 
Mini hamburguesas, paninis, 

sandwiches, empanada y fruta.

Candy Bar: 4,50€/persona 
Golosinas y dulces variadas.
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BARRA LIBRE Y 
DISCOTECA

MINIMO OBLIGATORIO A CONTRATAR: 
 2 HORAS

Barra libre dos primeras horas: 24€/persona 

Barra libre 3ª hora extra: 10€/persona 

Barra libre 4ª hora extra: 9,50€/persona

Barra libre 5ª hora extra: 9€/persona

Discoteca básica dos horas: 920€ 
(incluye asesoramiento a los novios, equipo 

de sonido, cabina e iluminación y DJ)

Discoteca premium dos horas: 1.570€ 
(incluye asesoramiento a los 

novios, tarima 3x2, iluminación 
adicional, pantalla led 2x1 y DJ)

Hora extra discoteca: 140€/H

LÍMITE DE BARRA LIBRE Y DISCOTECA: 
5 DE LA MADRUGADA

15



MARCAS DE 
BARRA LIBRE

A ELEGIR DOS DE CADA VARIEDAD

Whisky: Ballantines, Dewars, 
Dyc 8, Jameson y Passport

Ron: Bacardí, Barceló, Brugal, 
Negrita y Santa Teresa

Ginebra: Beefeater, Beefeater Pink Light, 
Larios 12, Larios Rosé y Seagram’s

Vodka: Absolut y Finlandia
Se incluyen chupitos de sabores

PROMOCIONES
NO VÁLIDAS EN FESTIVOS Y VÍSPERAS

Viernes y Domingos durante todo 
el año disfrutarán de un 10% de 

descuento sobre el menú elegido.
Sábados en los meses de Enero, Febrero 

y Noviembre difrutarán de un 10% de 
descuento sobre el menú elegido
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DETALLES ESPECIALES
Exclusividad del Cigarral durante toda 
la celebración (mínimo 80 invitados).

Habitación nupcial en régimen de alojamiento 
y desayuno la noche del enlace.

Parking gratuito para invitados y reserva 
de plaza para coche nupcial.

ALOJAMIENTO PARA 
INVITADOS

El hotel dispone de 17 amplias 
habitaciones con vistas a la ciudad, 

dotadas con baño completo, TV y 
aire acondicionado/calefacción.

Ofrecemos tarifas especiales 
para sus invitados en régimen de 

alojamiento y desayuno.

Habitación Doble / Individual: 120€ 
Habitación Triple: 160€ 
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CONTRATACIÓN DE 
SERVICIOS AJENOS  

A LA EMPRESA
El cliente puede proponer o traer a su evento 
servicios de amenización o de diferentes 
aspectos bien por cuenta propia o ajena, 
contratadas por el cliente a otras empresas. 
Será imprescindible consultar previamente el 
tipo de servicio antes de su contratación y en 
cuyo caso, el Cigarral repercutirá una cantidad 
adicional por gastos de coordinación si fuera 
preciso.

Cualquier servicio extra contratado de 
modo exclusivo por el cliente estará fuera 
de responsabilidad por parte de Cigarral 
de Caravantes, siendo el cliente el único 
responsable del mismo.
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INFORMACIÓN 
GENERAL

Se pedirá un primer depósito de 
2.000€ para la reserva de fecha.

Tras la prueba de menú, se realizará 
un anticipo que cubra el 50% 
aproximado de la celebración.

10 días previos al evento, se realizará 
otro depósito hasta llegar al 70% 

aproximado del evento.
El pago total se efectuará al día 

siguiente de la celebración.
La cancelación de la reserva una vez 

realizado el depósito conlleva la pérdida 
del mismo en concepto de daños y 
perjuicios por el bloqueo de fecha.

La organización se reserva el derecho a 
realizar los cambios que considere oportunos 

para mejorar la calidad del servicio.
No está permitida la contratación 

de bandas/música en directo.
Todos los precios incluyen el 

IVA correspondiente.
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Para visitar nuestro Cigarral puede contactar 
con nuestro personal de eventos.

Horario de visita:
•	 Lunes a Viernes de 9 a 17 horas
•	 Sábados y Domingos bajo disponibilidad

Dirección:
  Ctra. Circunvalación, 2  

45004 Toledo

Contacto:
  621 229 829 / 925 283 680 - EXT 3

  eventos@cigarraldecaravantes.com

Cigarral de Caravantes desea que su evento 
sea inolvidable y trabajamos para ello.


